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Brand- och utrymningssakerhet i
lokaler med serveringstillstand for

alkohol

Det hér ar information till dig som driver restaurang och ska anséka om serveringstillstand for
alkohol. Brandsdkerhet ar en grundlaggande del av din verksamhets sdkerhet och ansvar.

Lokaler som anvands for servering till allmanheten eller for servering till slutna sallskap av den som
har stadigvarande serveringstillstand ska enligt alkohollagen (2010:1622) 8 kapitlet 16 § vara lamplig
fran brandsdkerhetssynpunkt.

Flera myndigheter &r inblandade nar du soker ditt serveringstillstand.
Raddningstjansten Jamtland (JRF) hjalper alkoholhandldggaren med
beddmningen om lokalen ar lamplig ur brandsadkerhetssynpunkt. For att
JRF ska kunna gora den bedémningen behéver du i din ansokan beskriva
lokalens brandskydd bade med text och en skalenlig ritning.
Raddningstjansten gér normalt inga platsbesok infor sina
remissyttranden utan bedémning ska kunna goras utifran de handlingar
som du skickar in. Darfor ar en fullstandig och korrekt beskrivning viktig
for att vi ska kunna bedéma hur |lamplig lokalen ar ur ett brand- och
utrymningsperspektiv.

For att arendet om att sdka alkoholtillstand ska ga snabbt och effektivt ar
det viktigt att ansokan ar komplett. Om du behdéver hjalp med att
beskriva brandskyddet for din verksamhet rekommenderar vi att du vander dig till en brandkonsult
som kan kontrollera att brandskyddet dar anpassat efter den verksamhet du vill bedriva och hjalpa dig
med att dokumentera lokalens forutsattningar.

Innehall i din ans6kan om
serveringstillstand

For att raddningstjansten ska kunna géra en bedémning av lokalens lamplighet behéver ansdkan
innehalla foéljande:

1. Beskrivning av lokalens brandskydd
2. Brandskyddsritning

1. Beskrivning av lokalens brandskydd
Om det finns en aktuell brandskyddsdokumentation som togs fram vid byggnationen &r ofta detta

tillrackligt. Om det inte finns en sadan kan du sjalv forsoka beskriva brandskyddet om du tycker dig
ha tillracklig kunskap. Om du inte har tillracklig kunskap rekommenderar vi att du anlitar en
brandkonsult eller annan sakkunnig som hjalper till med ett brandtekniskt utlatande tillsammans
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med en brandskyddsritning. En checklista pa vad som ska finnas med i beskrivningen féljer nedan. En
beskrivning av vad respektive punkt innebar finns langre ner pa denna sida.

Utrymningsmaojligheter
Beslag pa utrymningsdorrar
Brandtekniska avskiljningar
Brandtekniska installationer
Slackutrustning
Personantalet for lokalen

Hantering av gasol
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Beskrivning av uteservering

2. Brandskyddsritning

Din ansokan ska aven innehdlla en skalenlig brandskyddsritning dar placering av utrymningsdorrar,
brandslackare och andra viktiga delar av lokalens brandskydd tydligt framgar. En checklista pa vad
som ska finnas med pa brandskyddsritningen foljer nedan.

v' Utrymningsmajligheter

v" Brandtekniska avskiljningar
v" Tankt moblering i lokalen

v" Placering av slidckutrustning
v’ Viagledande markeringar

v" Uteservering

Har finns ett exempel pa hur en brandskyddsritning kan se ut. (Lank till separat pdf)

Utrymningsmadjligheter

Alla utrymningsdorrar i lokalen ska markeras pa ritningen. | beskrivningen ska det tydligt framgar hur
personer férvantas utrymma fran lokalen, om det finns dorrar direkt ut till det fria,
utrymningstrappor eller om utrymning sker genom en annan lokal. Det ska dven framga om dérren
Oppnas utat eller inat samt bredd pa utrymningsdorrarna.

Féljande ska framga:
e Placering och antal utrymningsdorrar
o Hur méanniskor forvantas utrymma
e Bredd pa utrymningsdorrar (kan beskrivas i text eller pa ritning)
e Utrymningstrappor
e Om dorren 6ppnas utat eller inat

Beslag pa utrymningsdorrar

Det ar viktigt att det framgar vilken typ av beslag som &r monterat pa dorrarna som anvands vid
utrymning, detta géller for dorrar som ar lasbara. Nedan finns bilder pa olika typ av beslag som kan
anvandas som stod i er beskrivning.
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Nyckel6ppning Vred och trycke Beslag enligt SS-EN 179 Beslag enligt SS-EN 1125
(Enhandsgrepp) (Panikregel)
i

|

Brandtekniska avskiljningar

Brandtekniska avskiljningar (brandcellsgranser) mot andra utrymmen i byggnaden och eventuellt
inom den egna lokalen (exempelvis mellan kdk och serveringsyta) ska beskrivas och markeras tydligt
pa ritningen. Informationen finns ofta pa ritningar fran bygglovet, som du kan fa fran din kommun.
En annan kélla kan vara en tidigare framtagen brandskyddsdokumentation. Brandtekniska
avskiljningar benamns exempelvis “El 30” eller “El 60” som anger tiden i minuter som byggnadsdelen
ska klara av att begransa en brand. Om du behdéver hjalp med det har kan du vanda dig till en
brandkonsult.

@

Brandtekniska installationer
Brandtekniska installationer som finns i er lokal ska beskrivas och om majligt visas pa ritningen.
Exempel pa brandtekniska installationer ar:

e Brand- och/eller utrymningslarm
e Brandvarnare
e Vagledande markeringar (gron nédutrymningsskylt)

e Sprinkler .
e Slacksystem i kok Véigledande markering

o Nodbelysning (belysning som tands vid strémbortfall)

Slackutrustning

Alla typer av slackutrustning som finns i lokalen ska markeras pa ritningen eller beskrivas i text.
Slackutrustningen i en restaurang kan exempelvis besta av handbrandslackare i form av pulver eller
fettslackare, brandfiltar och automatiska slacksystem 6ver heta ytor i kdket.

Personantalet for lokalen
Det ska finnas uppgift om det totala antalet personer man soker tillstand for i lokalen, det vill siga
det maximala antalet gaster och personal som kan komma att vistas i lokalen samtidigt.

Ingar flera vaningar i lokalen ska personantalet redogoras per vaningsplan samt ett totalantal for hela
lokalen. Personantal for eventuell uteservering ska redovisas separat.

Hantering av gasol

| beskrivningen ska det framga om verksamheten planerar att hantera gasol. Beroende pa var och
hur mycket gasol som hanteras kan det kravas tillstand. Mer information om tillstand fér hantering
av brandfarlig vara hittar du har. Mer information om gasol i restauranger finns har.



https://www.rtjamtland.se/organisationer/brandfarliga-varor-organisationer/
https://www.rtjamtland.se/organisationer/brandfarliga-varor-organisationer/
https://www.msb.se/sv/publikationer/gasol-i-restauranger--brandfarliga-varor/
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Uteservering

Galler din anstkan ett serveringstillstand for alkohol med uteservering ska ritningen innehalla bade
lokalen och uteserveringen. Beskriv uteserveringens avgransning och utformning. Det vill sdéga om
den omges av staket eller om den exempelvis ar inbyggd eller inglasad. Det ska dven framga med
vilka material den ar byggd av samt hur mobleringen kommer att vara.

Exempel: Vidggar utgérs av tvad meter hégt glas i aluminiumprofiler. Tak av markisduk. Uteserveringen
utgérs av trdaltan som mébleras med stoppade mébler av loungetyp.

Om en uppvarmningsanordning, som exempelvis golvplacerade gasolvarmare, ska anvandas pa
uteserveringen ska typen av varmare och den tankta placeringen beskrivas. Tank pa att det kan
behovas tillstand fér gasolhanteringen.

Mer information om brandsakerhet

Brandskyddskontroll och rengéring av imkanaler

Brandskyddskontroll och rengéring (sotning) av imkanaler i restaurangkok ska géras med givna
intervall och genomfors av vara anlitade sotare i kommunen. Syftet med atgarderna ar att i ett tidigt
skede upptéacka fel samt att halla rent i anlaggningen for att minska risken for brand. For att
underlatta ansokningsprocessen kan protokoll fran senaste brandskyddskontroll bifogas i ansokan,
annars kommer vi att kontrollera hos dem hur statusen ar pa er anlaggning. Har hittar du mer
information om sotning och brandskyddskontroll.

Systematiskt brandskyddsarbete

Du som bedriver verksamhet i en lokal ar tillsammans med fastighetsagaren ansvarig for
brandskyddet i lokalen och det ar upp till dig att se till att brandskyddet verkligen ser ut som du
beskriver i din ansdkan.

Enligt Lagen (2003:778) om skydd mot olyckor kravs att bade fastighetsdgaren och den som har
verksamheten bedriver ett systematiskt brandskyddsarbete. Det ska vara anpassat fér bade
verksamhetens storlek och komplexitet. Med ett systematiskt brandskyddsarbete ska du sakerstélla
att ditt tekniska brandskydd fungerar och att du har en tillrackligt bra organisation. Du kan |dsa mer
om SBA har.

Tillsyn

Raddningstjansten kan komma att félja upp brandskyddet i lokalen genom en tillsyn enligt lagen om
skydd mot olyckor. Manga lokaler med serveringstillstand kommer omfattas av regelbunden tillsyn
men vi kan dven gora tillsyn hos dig som har en mindre lokal.

Om det i samband med tillsyn visar sig att lokalen eller verksamheten skiljer sig fran hur den
beskrivits i ansdkan kommer vi att foreldgga om atgardande av bristerna och uppmana
tillstandsgivande myndighet att serveringstillstandet aterkallas.

Fragor
Om du har fragor géllande brandskyddet i din lokal ar du alltid vdlkommen att hora av dig till oss sa
ska vi hjalpa dig sa gott vi kan.


https://www.rtjamtland.se/privatpersoner/sotning-och-brandskyddskontroll/
https://www.rtjamtland.se/privatpersoner/sotning-och-brandskyddskontroll/
https://www.rtjamtland.se/organisationer/systematiskt-brandskyddsarbete/
https://www.rtjamtland.se/organisationer/systematiskt-brandskyddsarbete/

